RESTAURANT
Wasen.-

£ il

Mittagskarte
Donnerstags bis Montags von 12:00 Uhr bis 15:00 Uhr
Suppen ab 6,50 €, Hauptspeisen ab 12,00 €, Stss ab 4,50 €

Kinderkarte
Kinder bis 12 Jahren kdnnen aus unserer Kinderkarte oder manche Speisen
(ausser Suppen und Nachspeisen) zum halben Preis aus unserer Karte bestellen.

Kuchen und Kaffee
Unsere hausgemachten Kuchen und Eis kdnnen Sie je nach Saison
und Verfligbarkeit taglich von 15:00 Uhr bis 17:00 Uhr bestellen

Abendkarte
Donnerstags bis Dienstags von 18:00 Uhr bis 20:30 Uhr

Wahlen Sie aus unserer aktuell giltigen Abendkarte (Storch oder Roter Milan)
einzelne Speisen oder stellen Sie lhr Wunschmenue mit 2 bis 5 Gdngen zusammen

Abendmenue 39,- | 47,-| 55,- | 63,- Euro
Bei Reservierung vor Anreise 37,- | 45,- | 53,-| 61,- Euro

Menue Plus
Fur unser Menue Plus bieten wir lhnen Ihr Menue inklusive Getrankebegleitung an

Abendmenue Plus 49,- | 62,- | 70,- | 80,- Euro
Bei Reservierung vor Anreise 47,- | 60,- | 68,- | 78,- Euro

Zu lhrem Menue Plus kdnnen Sie folgende Getranke wahrend des Abendessens auswahlen:

Liibzer Pils
alkoholfrei oder mit
Glistrower Mineralwasser
feinperlig oder still
Fruchtsaft
Apfel, Orange, Kirsch, Rharbarber, Johannisbeer
Chardonnay
Trockener Weisswein:
Ausdrucksvoll, gefallig, mit
Pfirsich und Mango
Rosato
lebendig, beerig
und mit dezenter Wiirze,
vollmundig-fruchtig
Merlot halbtrocken
Rotwein halbtrocken:
Aromen von Pflaumen und
dezenten Friichten
Primitivo
Trockener Rotwein:
Beerig und wiirzig-rauchig
etwas Nelke., weich.

- Wir bitten Sie, uns Ihre Auswahl nach Méglichkeit bis 16:00 Uhr mitzuteilen -



Abendkarte
Donnerstags bis Dienstags von 18:00 Uhr bis 20:30 Uhr

Suppen

Mais | Hafer | Chips 9,- Euro
Selleriecreme | Triiffel | Haselnuss 12,- Euro
Consommé vom Edelfischen | Gemiseperlen | Safran 14,- Euro
Vorspeisen

Tomate So & So | Biffelmozzarella | junges Griin 14,- Euro
marinierte Rote Bete | geflammter Ziegenkase | Honig | junger Salat 15,- Euro
Vitello Tonnato | Kalbsfleisch, rosa | Thunfisch-Kapernsauce) 16,- Euro
Carpaccio vom Rind | Triffelol | Limette | Grana Padano 19,- Euro

Vegetarische Gerichte

Tagliatelle, hauseigen
Bleu d*Auvergne ( Blauschimmelkése) | Birne | Walnuss | Spinat 21,- Euro

Gemlsetarte | Baharatgewdrz | Frischkdserahm | junger Salat 21,- Euro

Kartoffel — Auberginencurry | Kokos | Tandoorijoghurt | Chips | junger Salat 21,-Euro

Fisch

Filet vom Boeker Stor, gebraten
sautiertes Gemuse | Senfsaatsauce | Kartoffelptiree 32,- Euro

Filet vom Gehlsbach Saibling, gebraten
Rahmkohlrabi | Nusskartoffeln | Meerrettichschaum 32,- Euro

Tranche vom Fjordforellenfilet, confiert
Zucchini | Safranschaum | Kartoffeltupfen 34, Euro

Fleisch

Lammbhdifte, rosa gebraten
Sellerie so & so | geschmorte Zwiebel | Portwein- Gewdirzkartoffel 31,-Euro

Bio Rinderrlicken, rosa gebraten
Wurzelgemise | Kartoffel-Sellerieturm | Triiffeljus 38,- Euro

Bio Entenbrust, rosa gebraten
Aubergine | Krauterseitling | Sikartoffel 38,- Euro
Unsere Empfehlung ab 2 Personen

Scampi aglio e olio- je 6 Riesengarnelen in Olivendl -
Knoblauch | Krdutern | Chili | Oliven | Gemise | Rostkartoffeln | Foccacia  p.P.34,- Euro

Dessert

Crema Catalana | getrocknete Aprikosen in Ron Miel 12,- Euro
Zartbitterschokolade | Haselnuss | Marzipan | Nougat | Mangosorbet 14,- Euro
weiles Schokoladenparfait | Apfel und Traube in Gewdrztraminer 14,- Euro
Kase

Feine Kdse von Hemmen ( 3 Sorten )
Birnensenf | Walnuss | Friichte-Nussbrot 12,- Euro

Bleu d"Auvergne in 2 Texturen - Natur und Eis -
Pflaumensenf | Birne | Friichte-Nussbrot 12,- Euro

Brie de Coulommiers - Natur und veredelt -
im naturlich gereiften Geschmack | veredelt mit Triiffel
veredelt mit karamellisierter Walnuss | Krautern | Zwetschge 15,- Euro



Abendkarte
Donnerstags bis Dienstags von 18:00 Uhr bis 20:30 Uhr

Suppen

Karottencreme | Ingwer | Kokos | Curry
Kartoffelsuppe | Truffel | Blutwurst
Consommé vom Kikok Hahnchen | Croustillant

Vorspeisen

Tomate So & So | Biiffelmozzarella | junges Griin

Rauchfischmousse | Gurke gebeizt und Sorbet | Preisselbeere

pikant marinertes Rindfleisch | Sesam | Chili | Kohl | junges Griin

Tatar vom Rind | Kapern | Eigelb | Senf | Gewiirzgurke | Sardelle | Zwiebel

Vegetarische Gerichte
Ravioli, gefiillt | Frischkase | Krauter | Tomaten-Salbeibutter
Zucchini | Grana Padano |junges Grin

Rahmrisotto
Triffel | geschmorte Krauterseitlinge | Grana Padano

Bulgur
Maulbeeren | Mandel | Walnuss | geschmortes Gemiise | Ziegenkase

Fisch

Filet vom Boeker Stor, gebraten
Betegemuse | Sanddornbutter | Kartoffeltupfen

Filet vom Gehlsbach Saibling, gebraten
Ratatouille | Rostkartoffeln | Pesto

Tranche vom Seeteufelfilet im Speckmantel, gebraten
Petersilienrisotto | Olive | Rosmarin | wilder Kohl
Fleisch

Bio Hahnchenbrust, gefiillt

Sellerie so & so | Dorrobst | Kartoffel- Krduterflan

Kalbsriicken, rosa gebraten
Portweinlack | Fenchelsaat | Kohlgemise | Polenta

Bio Rinderbrust, Niedertemperatur gegart
Wurzelgemse | getriffeltes Kartoffelplree
Unsere Empfehlung ab 2 Personen

Scampi aglio e olio- je 6 Riesengarnelen in Olivendl -
Knoblauch | Krautern | Chili | Oliven | Gemiise | Rostkartoffeln | Foccacia

Dessert

Panna Cotta | Amarenakirschen | Baiser
Schokoladentarte | Nougat | Kakaosorbet
weiles Schokoladenparfait | Apfel und Traube in Gewdiirztraminer

Kase

Feine Kase von Hemmen ( 3 Sorten )
Birnensenf | Walnuss | Friichte-Nussbrot

Bleu d"Auvergne in 2 Texturen - Natur und Eis -
Pflaumensenf | Birne | Friichte-Nussbrot

Brie de Coulommiers - Natur und veredelt -
im naturlich gereiften Geschmack | veredelt mit Triiffel
veredelt mit karamellisierter Walnuss | Krautern | Zwetschge
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